TARTARE DE TOMATES-CHEVRE, BAsILIC & HUILE D'OLIVE

SALADE DE PoussEs D’EPINARDS, PIGNONS, TOMATES SECHEES, RICOTTA
GUACAMOLE, CHUTNEY DE BETTERAVES, MELANGES DE JEUNES POUSSES
CAVIAR D’ AUBERGINE, TZATZIKI, TOASTS

DuO DE TARTARES: ESPADON-AVOCAT

TATAKI DE SAUMON, WAKAME

SALADE DE GAMBAS AU CURCUMA

CARPACCIO DE BOEUF, PARMESAN & GRAINES GERMEES

Foie GrRAS DE CANARD MI-CUIT, VERRE DE SAUTERNES

GRANDE ASSIETTE VEGETARIENNE

BLANCS DE POULET SAUTES A L'ESTRAGON, Ri1z LONG PARFUME
TARTARE MINUTE MAISON, CRU OU POELE, POMMES SAUTEES

Do0s DE SAUMON M CuIT, SAUCE CURRY, TAGLIATELLES

STEAK D’ESPADON GRILLE, AUBERGINE CONFITE / COULIS DE TOMATES
NAVARIN D’ AGNEAU, TABOULE DE QUINOA, PETITS LEGUMES
MAGRET DE CANARD, SAUCE A L'ORANGE, PUREE MAISON

PiccATA DE VEAU, AU MARSALA OU AU CITRON, FETTUCINE

ENTRECOTE SIMMENTAL GROS SEL, POMMES DE TERRE SAUTEES

16€
15€
15€
16€
19€
17€
19€
15€
34€

18€
19€
21€
25€
27€
25€
24€
26€
29€

LES PLATS PROPOSES SONT FAITS MAISON, ELABORES SUR PLACE PAR, NOTRE
EQUIPE, A PARTIR, DE PRODUITS FRAIS, A L 'EXCLUSION DES GLACES &L SORBETS



