
                     ENTREES

TarTare de TomaTes-Chèvre, BasiliC & huile d’olive 16€

salade de Pousses d’ÉPinards, Pignons, TomaTes sÉChÉes,riCoTTa 15€

guaCamole, ChuTney de BeTTeraves,mÉlanges de Jeunes Pousses 15€ 

Caviar d’auBergine, TzaTziki, ToasTs                             16€

duo de TarTares: esPadon-avoCaT                                  19€

TaTaki de saumon, WakamÉ                                              17€

salade de gamBas au CurCuma                                       19€

CarPaCCio de Boeuf, Parmesan & graines germÉes       15€

foie gras de Canard mi-CuiT, verre de sauTernes 34€

PLATS

grande assieTTe vÉgÉTarienne                                                 18€

BlanCs de PouleT sauTÉs à l’esTragon, riz long ParfumÉ 19€

TarTare minuTe maison, Cru ou PoêlÉ, Pommes sauTÉes 21€

dos de saumon mi CuiT, sauCe Curry, TagliaTelles 25€

sTeak d’esPadon grillÉ, auBergine ConfiTe/Coulis de TomaTes 27€

navarin d’agneau, TaBoulÉ de Quinoa, PeTiTs lÉgumes 25€

magreT de Canard, sauCe à l’orange, PurÉe maison 24€

PiCCaTa de veau, au marsala ou au CiTron, fÉTTuCine        26€

enTreCôTe simmenTal gros sel, Pommes de Terre sauTÉes 29€

LES PLATS PROPOSÉS SONT FAITS MAISON, ÉLABORÉS SUR PLACE PAR NOTRE

ÉQUIPE, À PARTIR DE PRODUITS FRAIS, À L’EXCLUSION DES GLACES & SORBETS


